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Kasaplik hayvanlar - Kesim ve karkas hazirlama kurallari

1 Kapsam
Bu Standard, biylkbas ve kuglkbas kasaplik hayvanlarin mezbahaya getiriimesi, dinlendirilmesi, canh
tartimi, kesime hazirlanmasi, kesilmesi, yizilmesi, i¢ organlarin ¢ikariimasi, kesim éncesi ve kesim sonrasi
saglik muayene ve kontrolliiniin yapilarak karkasin hazirlanmasi ve tartiimasi, yikanmasi, damgalanmasi,
hazirlanan karkasin muhafazaya alinmasi ile mezbaha, kullanilacak alet ve ekipman ile galisanlarla ilgili

kurallari kapsar.

2 Atif yapilan standard ve/veya dokuimanlar

Bu standard ile diger standard ve/veya dokiimanlara atif yapiimaktadir. Bu atiflar metin igerisinde uygun
yerlerde belirtilmis ve asagida liste halinde verilmistir. * isaretli olanlar bu standardin basildidi tarihte ingilizce
metin olarak yayimlanmis olan Tlrk Standardlaridir.

TS No Tiirkge Adi ingilizce Ad
TS 266 Sular - insani tiiketim amagh sular Water intended for human consumption
TS 666 Koyun - Gévde etleri (karkas) Butchery mutton - Carcasses
TS 667 Kuzu - Gévde etleri (karkas) Butchery lamb - Carcasses
TS 668 Kasaplik sigir - Govde etleri (karkas) Butchery beef - Carcasses
TS 669 Kasaplik dana - Gévde etleri (karkas) Butchery veal - Carcasses
TS 670 Kasaplik kilkegisi - Govde etleri (karkas) Butchery hair goat - Carcasses
TS 671 Kasaplik kilkegisi oglag: - Govde etleri Butchery hair goat kid - Carcasses
(karkas)
TS 1258 Temiz su tesisati hesap kurallari Rules for caIc;uI_ahon for installation water
supply on building
TS 4331 Ambalajlama - Genel ilkeler — Bolum 3: Packaging - General principles - Part 3:
Ambaljlarin isaretlenmesi ve etiketlenmesi Marking and labelling of packages
Kirmizi etler - Sogutma, dondurma, muhafaza, . . .
TS 6160 tasima ve gézdiirme Meat-Rules for Re_fngeratlng, Frgezmg,
Storage Transporting and Thawing
Ev, is yeri ve yerlesim alanlari zararhlari ile Pest control in houses, work places and
TS 8358 . . . X .
mucadele hizmetleri - Genel kurallar residential areas - General rules
TS 9048 Soguk hava depolari - Genel kurallar Cold storages houses - General rules
TS 10424 Rendering tesisleri - Genel kurallar Rendering plants — General rules
is yerleri — Et Griinleri imal yerleri — Genel
TS 10836 kurallar Work plgces - Meat  products
manufacturing places - General rules
Kesim tesisleri — Kasaplik kanatl hayvanlar Slaughter houses — For poultry - General
TS 11076 .
icin — Genel kurallar rules
Cazibeli drenaj sistemleri — Bina i¢i — Bolim 1: Gravtly drainage systems inside buildings
TS EN 12056 I ¢ ‘| — Part 1: General and performance
Genel kurallar ve performans kurallari .
requirements
TS EN Cazibeli drena;j sistemleri — Bina igi — Gravtiy drainage systems inside
12056-2 B4lim 2: Sihhi tesisat boru sistemi — buildings — Part 2: Sanitary

Tasarim ve hesaplama

pipework, layout and calculation
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TS No Tiirkge Adi ingilizce Adi
TS EN Cazibeli drenaj sistemleri — Bina igi — Gravtiy drainage systems inside
Bolum 3: Cati drenaji - Tasarim ve buildings — Part 3: Roof drainage,
12056-3 .
hesaplama layout and calculation

Cazibeli drenaj sistemleri — Bina igi — Gravtly drainage systems inside
TS EN 12056 o ) T buildings — Part 4:
Bolim 4: Atik su terfi tesisleri -

-4 Wastewater lifting plants- Layout
Tasarim ve hesaplama .
and calculation

Temizlik hizmeti veren is yerleri - Genel

TS 12524
kurallar

General rules for cleaning services

Work places - Butchery animals
slaughter places- (slaughter
houses) - Classification- General

is yerleri — Kasaplik hayvanlar kesim
TS 12669 yerleri (mezbahalar) — siniflandirma —
Genel kurallar

rules
TS 13346 Is yerleri — Genel kurallar Work places - General rules
TS Helal gida genel kilavuzu C
OIC/SMIIC 1 General guidelines on halal food

3 Tarifler

3.1 Aritma tesisi
Kesim tesisinde atik sularinin fiziksel ve kimyasal herhangi ¢evre kirliligine sebep olmayacak sekilde aritildigi
yer.

3.2 Atik toplama yeri
Bosaltma ve bekleme yerleri ile tasima araglarinda ve tesis genelinde biriken guibre vb. atiklarin konuldugu,
Uzeri kapali ve sizdirmaz 6zelligi olan yer.

3.3 Avadanhk

Bele asili olup bicak vb malzemeyi tagimakta kullanilan madeni koruyucu.

3.4 Bekletme yeri
Kesimhaneye getirilen hayvanlarin kesim igin bekletildigi, kesim 6ncesi muayenelerin yapildigi, stupheli ve
hasta olanlarin muhafazasi igin ayri ayri 6zel bélumlerin bulundugu yer.

3.5 Bobrek yagi
Karin boslugunun sirt kisminin her iki tarafinda, bonfilenin altinda, bébrek yatagi boyunca ve bdbrekler ile
beraber bulunan yag.

3.6 Biiyiikbas hayvan

Sigir, manda turt hayvan.

3.7 Dilimleme (Et yarma) bigagi
Kesim bigagi vasiflarinda, fakat agiz genisligi daha dar, ucu daha ince ve arkaya kavisli, et kalinhdi daha az
olan bigak.

3.8 Gomlek yagi
iskembe ile bagirsaklarin tzerini gémlek seklinde saran, omentum da denilen yag.

3.9 Hayvan pasaportu
Blylkbas hayvana ait bilgileri iceren il/ilge Gida Tarim ve Hayvancilik Midurligi veya yetkilendirilmis kurum
veya kurulus tarafindan dizenlenen, veri tabanindan alinan imzali ve onayh belge.

3.10 ic organlar

Gagus, karin ve pelvis boslugundaki organlar, soluk borusu ve yemek borusu,
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3.11 inguinal bélge yaglari
Hayvanlarda, iki kavram arasinda testis ve scrotum g¢evresindeki yaglar ile pelvis boglugundan disari tasmis
olan yaglar.

3.12 Kabuk yagi

Karkasin dis yuzunde, daha c¢ok sirt kismindan kaburgalara dodru uzanan karkasa yapisik olan yag.

3.13 Kan akitma havuzu
Kesilen hayvanlarin kaninin akarak toplandidi, ¢cevreye kan bulagsmasini dnleyecek tarzda dizayn edilmis
uygun malzemeden yapilmis olan yer.

3.14 Kan tanki
Bogazlama sonrasi akan kanin, kan kanali araciligi ile isletmeden uzaklastiriimak Gzere toplandidi tank.

3.15 Karkas (Bliyukbas)

Kasaplik hayvanlarin usuliine uygun olarak kesilip, bas ve ayaklarinin ayrilip, derisinin yuzilip, yemek
borusu, soluk borusu ve diger i¢ organlarinin ¢ikarilip, Greme organlari, idrar kesesi ve bunlarin baglari,
bdébrek ve bdbrek yagi, ¢ganak yagi, salkim yagi, fitikk yadi, inguinal bdlge yagi ve kavram yagi alindiktan ve
kuyruk, sakrum omuru ile birinci kuyruk omuru arasindan kesildikten sonra elde edilen buitiin haldeki gévde.

3.16 Karkas (Kligukbas)

Kasaplik hayvanlarin usuline uygun olarak kesilip, bas ve ayaklarinin ayrilip, derisinin yuzulap, yemek
borusu, soluk borusu ve bdbrek hari¢ diger i¢ organlarinin ¢ikarilip, Greme organlari, idrar kesesi ve bunlarin
baglari, bobrek yadi, canak yagi, salkim yag, fitik yagi, inguinal bolge yagi, kavram yagi ve yagh kuyruklu
olanlarda kuyrugu alindiktan sonra elde edilen biitiin haldeki gdévde.

3.16.1 Sicak karkas
Kesim sonu beden sicakhdini henlz tamamiyla kaybetmemis, kaslari yumusak, elastiki, kasilabilir ama
sikistirilarak hacmi kigultilemez haldeki (6lim sertligi olusmamis) karkas.

3.16.2 Soguk karkas
On sogutmaya alindiktan sonra 6lim sertli§i tamamen olusan, gévde sicakh@i giderildikten sonra -1 °C ila +
4 °C’'da, % 80 ila % 90 bagil nemde 2 giin — 21 giin muhafaza edilen karkas.

3.16.3 Dondurulmus karkas
On sogutmadan sonra -35 °C’'da hizli ve derin dondurularak, -18 °C’'da en fazla 12 ay muhafaza edilen
goOvde et.

3.17 Karkas sogutma yeri
Karkas i¢ Isilarinin su sogutma, hava ile sogutma, hava ve su puskirtme ydéntemlerinden biriyle +4 °C‘a
kadar dusurildiga yer

3.18 Kesim

Kasaplik hayvanin, girtlakla nefes borusunun birlestigi yerden, girtlak (larynx) basta kalmak lzere, islami
usullere uygun olarak deri, derialti dokular, atar ve toplar damarlar, soluk borusu (trachea), yemek borusu
(6zafagus), bolgedeki kas dokulari ve sinirlerin vertebralara kadar kesilmesi ve kaninin akitiimasi islemi.

3.19 Kesim bigag:
Bogazlama yapmak icin kullanilan, paslanmaz malzemelerden Uretilmis, uygun boyda, ucu sivri, uzun ve
keskin bicak,

3.20 Kesimhane - Mezbaha

Etleri insan tlketimine uygun olan hayvanlarin kesim ve yUzim iglemlerinin yapildidi, i¢ organlarinin
cikartildigi, karkas ve sakatatlarin sodutuldugu ve/veya donduruldugu kesim &ncesi ve sonrasi saglik
muayenelerinin yapildidi isletme.

3.21 Kesim salonu
Sersemletme, kesme, kan akitma ve yizme islemlerinin ayri ayri yerlerde rahatlikla yapilabilecegdi blyUklikte
ve yapllacak iglemler icin gerekli ekipmanlarin bulundugu alan.
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3.22 Kugukbas hayvan
Koyun, kegi turi hayvan.

3.23 Mamul madde

Taze et veya i¢ organlarin igcine yardimci ve katki maddelerinin katiimasi ve trinin ¢esidine gére degisik
islemler gérmesi sonucunda elde edilen trln.

3.24 Monoray (tek ray)
Karkasi taslyan kancali makaralarin Gzerinde hareket ettigi ve lama veya borudan yapilmis olan sabit sistem.

3.25 Muayene bigagi

Paslanmaz malzemeden yapilmis, agzi saptan uca dogru dar, ucu kit sivri, et kalinhdi ince olan bigak.

3.26 Nakil belgesi

Resmi veteriner hekim, hayvan sahibi, hayvan satis yeri yetkilisi veya Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanhgi
tarafindan yetkilendirilmig kisi, kurum veya kurulug tarafindan duzenlenen, koyun ve kegi tlri hayvanlarin
tanimlanmasi, tescili ve izlenmesi ile ilgili verilen imzali ve onayl belge,

3.27 Randiman
Kasaplik hayvanin net canli agiriga gore ne kadar karkas agirligi verdiginin ylzde olarak ifadesi (net karkas
agirligr x 100 / Canli agirlik).

3.28 Sakatat
Kani akitilip, derisi ylzilen gévdeden elde edilen; bagirsak, iskembe, karaciger, dalak, bébrek, akciger,
yurek, diyafram, kelle, paga gibi insan gidasi olarak tiiketilebilen kisimlar.

3.29 Sak yapma

Govde Uzerinde deri veya diger dokulara yapilan ensizyon islemi.

3.30 Salkim yagi

Hayvanlarda, gdvdenin ikiye ayriimasi ile goérilen, gégus boslugunda sternumun 6n kisminin saginda ve
solunda, kismen gerdana dogru uzanan, salkim seklinde bulunan yag,

3.31 Tirnak — Paga bigag
Kesim bigagina benzemekle beraber boyu daha kisa ve et kalinhdi daha fazla olan bigak.

3.32 Trimleme
Karkasin veya etin insan gidasi olarak tiketiimeyecek olan tendon, lemf yumrusu, ligament, yag vb.
kisimlarin ayrilmasi islemi.

3.33 Veteriner saglik raporu
Il ve ilceden baska bir il ve ilgeye kasaplik hayvanlarin nakillerinde istenilen, hayvan pasaportu ve nakil
belgesi esas alinarak hazirlanan hayvanlarin saglkli oldugunu belgeleyen rapor.

3.34 Yuzim

Kesilmis hayvanin derisinin ya belli yerlerinden yarilarak veya tulum halinde el, bicak ve/veya makine
yardimiyla gévdeden ¢ikariimasi islemi.

3.35 Yuzum bigagi
Paslanmaz malzemelerden Uretilmis, uygun boyda, agdzi genis, ucu kit veya u¢ kismi arkaya dogru kivrik ve
keskin bicak.

3.36 Yuzum cizgisi

Arka ayaklarin arka yliziinde tirnak dibinden topugda (kalkan kemigi), oradan haya kemiginin (os pubisin) orta
hizasina, anlis veya vulvadan karin ve goégusun, simetri ¢gizgisi (linea alba) boyunca, goégis kemiginin
(sternum) orta gizgisinden boynun girtlak orta hizasina, 6n bacaklarin arka ytzinde tirnak dibinden bilege,
oradan g6gls kemiginin orta hizasina sivri uglu bir bigakla, deri kesilerek yapilan gizgi.
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Not - Bu standard metninde bundan sonra, “Kasaplik hayvan kesim tesisi” yerine “Tesis” ifadesi
kullaniimistir.

4 Genel kurallar
4.1 Yapisal, igletmecilik ve ¢alisanlar ile ilgili kurallar

4.1.1 Kesim ve karkas hazirlama iglemlerinin yapildigi tesisler yapisal ézellik, isletmecilik ve galiganlar
acisindan TS 12669, TS 10836 ve TS 13346’da belirtilen sartlari saglamalidir.

4.1.2 Tesiste indirme, bekletme (padok), kesim salonu, ylizme salonu, i¢ organlari gikartma ve hazirlama,
yikama, atik toplama, bas ve ayak kesme, et isleme, karkas sogutma ve et pargalama yerleri, sojuk ve
donmus muhafaza yerleri, damgalama, etiketleme ve ambalajlama, karantina, supheli ve mecburi kesim
yerleri, aritma tesisi, servis bdlima, yikleme ve bosaltma rampa vb. yerler bulunmali; bélimler amacina ve
hayvan refahina uygun ve yeterli biyUklikte olmali; kullanilan ekipman is alanina uygun ve personelin rahat
calismasini saglayacak sekilde yerlestiriimelidir.

4.1.3 Hayvanlarin nakliyesi icin kullanilan araglar, amacina ve hayvan refahi sartlarina uygun, yeterli
kapasitede, hayvanlari zararli dig etki ve etkenlerden koruyacak sekil ve 6zellikte olmali; nakil aracglarina
normalden fazla hayvan yluklenmemeli ve degisik tlrlerden hayvan yiklenmesi durumunda araglar iginde
ayri boélmeler olusturulmali, nakil araglari hayvanlarin gtvenli bir bicimde nakledilmelerini saglayacak sekilde
ve nakil aracglari hayvanlarin digkisi, dokuntist veya yemlerinin aragtan sizmasini veya ddkiimesini
engelleyecek sekilde tasarlanmig olmali, nakil araglarinin Gzerleri hava sartlarina uygun ve hayvanlara yeterli
hava saglayacak sekilde kapatilmali, araclarin kapaklari saglam ve hayvanlarin atlama ve kacmalarini
engelleyecek sekilde tasarlanmali, nakil araglarinda hayvanlarin hacimlerine ve planlanan yolculuga uygun
yeterli alan ve yuksekligin olmasi saglanmali ve hayvan nakleden ara¢ ve konteynerlere digsaridan gorulecek
sekilde, hayvan nakil araci yazili levha asilmali, araglarin dizenli olarak temizligi ve dezenfeksiyonu
yapilmali, bu islem ve faaliyetler izlenebilmelidir.

4.1.4 Tesiste liretim yapilan tim bollimlerde, yapilan Gretimin baska bir sicaklik derecesini gerektirmemesi
durumunda, ortam sicakligini azami +12 °C’ta tutacak bir sogutma sistemi bulunmalidir.

4.1.5 Kesim, igsleme ve ambalajlama yerinde kullanilan yapi malzemesi ve ekipman buharlasma ve
yogunlasma (kondensasyon) ile kif olusumunu engelleyecek 6zellikte olmali ve tesiste buhar tahliyesini
saglayacak bir havalandirma sistemi bulunmalidir.

4.1.6 Tesiste yeterli tabi havalandirma ve aydinlatma olmali; tabi olarak yapilan havalandirma ve
aydinlatmanin yeterli olmadigi hallerde, yeterli mekanik havalandirma ve aydinlatma saglanmali, islem
yapilan alanlarda aydinlatma siddeti en az 350 liks, muayene alanlarinda ise en az 540 liks olmali;
aydinlatmada 1sik renklere etki etmemeli, Grlnlerin Gzerine dogrudan yansima 6nlenmelidir.

4.1.7 Tesiste TS 266'ya uygun su, TS 1258’e uygun temiz su tesisati, TS EN 12056-1, TS EN 12056-2, TS
EN 12056-3, TS EN 12056-4’e uygun pis su tesisatl ile zeminde kanalizasyona, fosseptie veya aritim
tesisine bagli, 1zgarali ve sifonlu yer siizgeci bulunmali; igme suyu niteliginde olmayan sularin tasindigi
borular ayri renkte olmali ve etin bulundugu odalardan geciriimemeli, ellerin ylkanmasi ve temizlikte
kullanilan su her ay mikrobiyolojik ve G¢ ayda bir kimyasal ydnden muayeneye tabi tutulmalidir.

4.1.8 Tesiste, aylik hijyen, sanitasyon ve hasere ile mlicadele programlari hazirlanmali, bu programlarin
uygulanmasi kayit altina alinmali; temizlik hizmetleri TS 12524‘e, hasere ile micadele TS 8358‘e uygun
yapiimahdir.

4.1.9 Tesiste, et pargcalama ve ambalajlama yapilmasi halinde pargalama, kemik ayirma, ambalajlama igin
yeterli geniglikte, islemlerin hijyenik kurallara uygun yapilmasini saglayacak sekilde dizenlenmis ve gerekli
teknik donanimin oldugu odalar bulunmali; ambaldjlanmis ve ambaldjlanmamis etler, taze et, sakatat ve
mamul maddeler icin ayri ayri olmak Uzere yeterli kapasitede sogutma, dondurma ve muhafaza odalar
bulunmahdir.

4.1.10 Kesim igin bekleyen hayvanlarin gibrelerinin birikimi igin biriktirme yeri bulunmali, tesisin
kapasitesine gore, bekletme yerinde, hayvanlarin hava sartlarindan etkilenmesini énlemek, ézellikle kuru ve

5
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sicak havalarda telefati gidermek igin gdlgelik, sulama, havalandirma, nemlendirme vb. 6ézelliklerde yeterli
tesisat olmalidir.

4.1.11 Tesisin kapasitesine gore, sipheli etlerin konulmasi igin kilitlenebilir ayri bir soduk oda
dizenlenmelidir.

4.1.12 Sakatatin temizlenip hazirlanmasi igin sicakligi 15°C’'u gegmeyen ayri bolim veya odalar ve
ambaléjsiz sakatatin depolanacagi soguk depo olmali; sakatat i¢in bir ambalajlama yeri bulunmalidir.

4.1.13 Ayak, basg, kan ve yenmeyen i¢ organlari galisma alanlarindan uzaklastirmak icin kullanilan kap ve
araclar ile rendering tesisi olmayan kesim yerlerinde depolama kaplari sizdirmasiz, paslanmaz, temizlik ve
dezenfeksiyona uygun malzemeden yapilmis olmalidir. Bu maddelerin depolandidi atik toplama yeri; su
gecirmez, sizdirmasiz ve kapakli olmali, tesisin diginda koruma bandinin iginde yer almalidir Bu Urdnlerin
degerlendiriimesi amaciyla c¢alismalar yapilmalidir. Tesiste, rendering tesisinin de bulunmasi halinde
Ozellikleri TS 10424‘e uygun olmalidir.

4.1.14 Tesis blinyesinde bulunan tim bélimler ve bu bélimlerde kullanilan biitlin ekipman (motorlar harig)
her vardiya sonunda temizlenip, dezenfekte edilmeli, dezenfeksiyon isleminden sonra ekipman Uzerinde
kalinti kalmayacak sekilde iyice durulanmali ve bu islemler izlenebilmelidir.

4.1.15 Kirli bolimde calisan personel is elbiselerini ve ayakkabilarini degistirmeden ya da dezenfekte
etmeden temiz bélume gegmemeli; kirli bélimde kullanilan arag, gere¢ ve ekipmanlar temizlenmeden ve
dezenfekte edilmeden temiz bdélime geciriimemeli; birimler arasinda, kontaminasyonu &nlemek igin,
antiseptikli havuz veya paspaslar bulunmalidir.

4.1.16 Deterjan, dezenfektan vb. maddeler et ve et Grlnleri ile dogrudan temas edecek sekilde
kullanilmamali ve bu maddeler ¢alisanlara zarar vermeyecek 6zellikte olmalidir.

4.1.17 Hayvanlarin, etlerin, sakatatin ve mamul maddelerin sevkinde kullanilan tagima araglari, her tasima
sonunda desarjli 6zel bir bélimde yikanarak dezenfekte edilmeli, baska isler i¢in kullaniimamali; araglara ait
dezenfeksiyon belgesi olmali; satisa arz edilecek hale gelen Urinler satis yerlerine TS 6160’a uygun
araclarla taginmalidir.

4.1.18 Tesiste kullanilan aletler, eti igleyen otomatik ekipman, masalar, tasima kaplari, tasiyici bantlar,
konveydr hatti vb. etle temas eden veya edebilecek tim yilzeyler ete zararli etki yapmayan, ise uygun,
catlama, cizilme ve kirilmaya kargi dayanikli, yikanip dezenfekte edilebilir, paslanmaz malzemeden yapiimisg,
kaynak ve birlesme yerleri dizgiin yapida olmali ve aletlerin temizlenip dezenfekte edilmesi igin calisma
alanlarinin uygun yerlerinde en az +82 °C’ta sicak su ve dezenfektan madde igeren kaplar bulundurulmalidir.

4.1.19 Tesis calisma alanlarinda, devamli yeterli basingta sicak ve soguk su imkani ile el ylkama ve
kurulama icin sihhi tesisat, lavabolarda sivi temizlik malzemesi ve dezenfektan bulunmali; buralarda
kullanilacak yeterli sayida ve el ile kumanda edilmeyen, fotoselli, ayakla kumandal vb. tipte musluklar
olmalidir.

4.1.20 Tesis icinde ve ekleri dahilinde evcil hayvan bulundurulmamalidir.

4.1.21 Tesis isletmesinin ve boélimlerinin giris ve gikisi kontrol altinda bulundurulmali, kesim salonuna ve
bolimlerine ilgili personelden ve giris misaadesi bulunanlardan baska kimse girmemelidir.

4.1.22 Her bolimde kullanilan arag ve gereglerin lizerinde hangi bolime ait olduklarini gosterir etiket veya
ayirt edilebilir isaret olmalidir.

4.1.23 Tesise nakil sirasinda veya kesimhanede kesimden 6nce 6Imiis ve hastalikli hayvan etleri insan
tiketimi igin kullanilmamalidir.

4.1.24 Veteriner hizmetlerinin kullanimina ayrilmig, yeterli donanima sahip, kilitlenebilir mekan veya
gerektiginde odalara sahip olmalidir.
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4.1.25 Kullanilan askiliklar, tagima kap ve arabalari, alet, makine ve ekipmanlar paslanmaz vasifta, diizgln
satihli ve kolay temizlenebilir olmali, gerekli oldugunda ve en az giinde bir defa temizlenip dezenfekte
edilmelidir.

4.1.26 Soguk depolar TS 9048‘'e uygun dizenlenmeli; soguk hava deposunda hayvan etleri TS 6160’a
uygun sogutulmali, dondurulmali, muhafaza edilmeli ve tasinmali; kapasitesinden fazla et depolanmamalidir.

4.1.27 Hasta ve slipheli hayvanlar ile hastaliklarin yok edilmesi veya kontrolli programlarinin uygulanmasi
sirasinda kesilmesi gereken hayvanlarda kesim, resmi gbzetim altinda ve bulagsmay! onleyici tedbirler
alinarak yerine getirilmeli, kesimhane yeniden kullanimindan 6nce temizlenmeli ve dezenfekte edilmelidir.
Hayvan hastali§i veya sebebi belli olmayan hayvan oélimleri gorilirse sorumlu yonetici bu durumu resmi
ilgililere bildirmelidir.

4.1.28 Tesiste calisanlar, ise girislerinde bulasici salgin hastalik tasiyicisi olmadiklarina dair saglik raporu
ile bunyelerinin yapacaklari iglere uygun olduklarini belirten saglik raporlari almali; bu raporlar alinmadan isgi
calistirrlmamali; calismanin devami suresince de bulasici hastalilk muayeneleri U¢ ayda bir ve genel saglik
muayeneleri yilda bir defa yaptirilarak sonuglari raporlarina islenmeli ve izlenmelidir.

4.1.29 Tesiste galisan personel galistigi boliime gore bone veya kask takmali, kolay temizlenebilir, agik
renkli ve temiz baslik, ¢cizme veya 6zel ayakkabi, ¢calisma kiyafetleri, koruyucu kiyafetler ve amacina uygun
lastik veya krom celik 6rgu eldiven giymeli ve bu kiyafetlerin renkleri isletmenin temiz ve kirli bolimlerinde
calisanlar igin ayri renkte olmali ve degisik bolimlerde ¢alisan personel, gruplarini birbirinden kolaylikla ayirt
etmek ve denetimde kolayligi saglamak icin ayri kiyafetler giymeli ve yaka kartlari tagimalidir.

4.1.30 Et ve Urlnleri ile ugrasan tim personel giin boyunca bir ¢ok kez, 6zellikle ise ara verip tekrar
basladiginda, ellerini iyice temizlemeli ve dezenfekte etmeli, daha sonra eldiven takmali; hasta hayvan ve
enfekte olmus et ve diger maddelere dokunan personel ellerini ve kollarini 6nce soguk, sonra sicak su ile
iyice yikadiktan sonra dezenfekte etmeli; personel ylzlk, bileklik gibi takilarini Gretim yeri iginde ¢ikartmali;
tirnaklari kisisel hijyen kurallarina uygun sekilde temiz, kisa kesilmis ve cilasiz olmali; personel, Gretim alani
icinde bir sey yememeli, sigara icmemeli ve tim bu uygulamalar izlenebilmelidir.

4.2 Kasaplik hayvanlarin kesime sevki, kesimi, karkasin hazirlanmasi ve
ambalajlama ile ilgili genel kurallar

4.2.1 Kasaplik hayvanlara kesimden en az 12 saat 6nce yem ve su verilmesi durdurulmalidir.

4.2.2 Hayvanlarin agri, stres veya aciya neden olmadan, vurulup siriklenmeden indiriimesi, sevk edilmesi
nakliyesi, bekletiimesi ve kesilmesini saglamak igin, hayvan refahi mevzuati hikimlerine aykiri olmayacak
sekilde uygun seviyede gerekli yetkinlik saglanmalidir.

4.2.3 Kesime gonderilen hayvanlar, pislik, idrar ve gamurla kirlenmemis olmali, kirli olanlar ya padoklarda
yada yikamaya tahsis edilmis yerlerde yikanip temizlenmeli, ancak mimkin oldugu kadar islak hayvan
kesime alinmamalidir.

4.2.4 Kesilecek hayvanlarin padoklara alinmasi, temizliginin yapilmasi ve nihayet kesim salonuna sevki
sirasinda, ayri grup ve sahis mallarinin birbirine karismamasina 6zen gostermeli, daha &nceden
isaretlenmemiglerse, mezbahaya teslim sirasinda sagliga, deri ve yapagiya veya kila zarar vermeyecek boya
ile boynuz, kulak, alin, tirnak gibi uygun yerlere isaret konulmalidir.

4.2.5 Hayvan bekleme yerleri, bliyUkligi ve bolimleri hayvan refahini saglayacak sekilde ve hayvanlarin
tanimlanmasi ve Olim &éncesi muayenesi ile dinlendiriimesine imkan verecek ve kolay temizlenebilecek,
dezenfekte edilebilecek sekilde yapiimalidir.

4.2.6 Tesiste, et ve drinlerinin saghda uygun bir sekilde Uretilmesi, islenmesi, sodutulmasi, muhafazasi,
paketlenmesi, nakledilmesi gibi Uretimin tum asamalarinda sorumlu veteriner hekimler bulunmali;
hayvanlarin kesim Oncesi ve sonrasi saglik muayene ve kontrolii veteriner hekim tarafindan yapiimal ve
insan tuketimi icin uygunlugu onaylanmig hayvanlarin kesimi yapiimaldir.
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4.2.7 Blyikbas hayvanlarin kesimhaneye getiriimelerinde, ilge i¢i nakillerinde hayvan pasaportlari, il veya
ilceler arasi sevklerinde ise hayvan pasaportlari kontrol edilerek diizenlenecek veteriner saglik raporu
hayvanlarin beraberinde bulundurulmalidir.

4.2.8 Koyun ve kegi tiiri hayvanlarin kesimhaneye getiriimelerinde, ilge igi nakillerinde, nakil belgesi, I
veya ilgeler arasi sevklerinde ise nakil belgesi kontrol edilerek dizenlenecek veteriner saglhk raporu nakil
esnasinda hayvanlarin beraberinde bulundurulmalidir.

4.2.9 Sersemletme ve kanin akitilmasi, derinin yizilmesi, i¢ organlarin gikartiimasi ve karkasin ilave
islemleri, temizlenmis mide ve bagirsaklarin muamelesi, eger kesim hattinda yapiimiyorsa 6zellikle yizilmusg
baslarin islenmesi olmak Uzere diger sakatatlarin hazirlanmasi ve temizlenmesi, sakatatlarin paketlenmesi
ve etlerin sevkiyati islemlerinin farkli zamanlarda veya farkli yerlerde yapilmasi saglanmalidir.

4.2.10 Kesim salonuna getirilen hayvanlarin hirginlagsmasini énleyici uygulamalarin sonunda gereksiz yere
bekletiimeden hemen kesilmeli ve kesim sirasini bekleyen hayvanlarin, dnceki kesimleri gérmemesi igin
hareketli perde veya koridor bélme sistemi saglanmalidir.

4.2.11 Hayvana yonelik her tirli sersemletme ancak elektrik kullanimi gerekli ve tek gikar yol oldugunda
hayvani sakinlestirme veya siddet direncini kirma amaciyla uygulanmali ve izin verilen elektrik akim degeri
ve uygulama suresi TS OIC/SMIIC 1 Standardina uygun olmalidir.

4.2.12 Kesim igleminin yapildigi yerde sicaklik en fazla +15°C‘ta olmali, et isleme ve ambalajlama
alanlarinin isisi en fazla +12°C olmali, bu sicaklik ve nem oranlari araliklarla kontrol edilip izlenebilmelidir.

4.2.13 Kesim isleminde kanin akitiimasi igin bir kan havuzu olusturulmal, kan toplama kanali (olugu)
paslanmaz malzemeden yapilmali, kanin dederlendiriimesi halinde kan tanklarda toplanmali; kani toplama
tankina ulastiracak kanal veya boru yikanip temizlenebilir 6zellikte olmali ve baglantisi sifon vasitasi ile
olmal;; kan toplama tanki, sizdirmasiz, kapakl, gerekli sihhi Ozelliklere ve dayanikhlida sahip bir
malzemeden yapilimig olmahdir.

4.2.14 Urinler herhangi bir kontaminasyona (bulasmaya) imkan vermeyecek sekilde tasinmali ve
depolanmali, et tagimada kullanilan kasa ve kaplar zeminle ve duvarla dogrudan temas etmemelidir.

4.2.15 Yenilebilir Grinlerin islendigi, tasindigi, depolandidi bélimler yenilemeyen maddelerin bulundugu
bélimlerden ayri olmahdir.

4.2.16 Parcalanacak etler, calisma odalarina bu odalardaki islem hizina uygun olacak sekilde getiriimelidir.

4.2.17 Pargalama tesisi ile kesimhane ayni yerde oldugu zaman et, sicaklik disiirilmeden 6nce kemiginden
ayrilabilir ve pargalanabilmelidir. Bu durumda et, parcalama tesisine; dogrudan kesimhaneden veya sogutma
odasinda bir bekleme déneminden sonra aktariimaldir.

4.2.18 Et mimkin oldugu kadar kisa sire igerisinde pargalanmali, uygun oldugu durumda paketlenmeli ve
sogutulmalidir.

4.2.19 Taze etler, +4°C, dondurulmus etler - 12°C ve derin dondurulmus etler -18°C’'tan daha soguk
odalarda muhafaza edilmeli; etler, muhafazaya koyulduklari tarih ve saati belirtir etiket tagimalidirlar.

4.2.20 Dondurulmasi amaglanan hayvanlardan elde edilen et TS 6160a uygun olarak gecikmeksizin
dondurulmaldir.

4.2.21 Kesim isleminde surekli ilerlemeye izin veren veya kesim hattindaki farkli kisimlar arasindaki capraz
bulasmalari énleyecek sekilde tasarlanmis kesim hattina sahip olmalidir. Ayni tesisde birden fazla kesim
hattinin galistirimasi halinde ¢apraz bulagmayi énlemek icin hatlar birbirinden yeterince ayri olmalidir.

4.2.22 Tesis etin zemin, duvar ve tiim sabit donanimlarla temasini 6nleyecek imkana sahip olmalidir.

4.2.23 Tesisten kaynaklanan sivi atiklari, mevzuatta belirtilen parametre limitleri saglayacak sekilde, aritma
tesisinde aritildiktan sonra, tesis disina desarj edilmelidir.
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4.2.24 Tesiste 6lim sonrasi muayeneyi, 6zellikle kesilen hayvanlarin muayene edilebilmesine imkan veren
uygun sartlar saglanmalidir.

4.2.25 Olim sonrasi muayeneden sonra; insan tiiketimi icin uygun olmayan kisimlar, tesisin temiz
kisimlarindan mimkin oldugunca ¢abuk uzaklastiriimali, hastalik siphesi olan etler veya insan tiketimi igin
uygun olmadigi belirlenen etler ve yenmeyen yan Urtnler, insan tiketimi igin uygun oldugu belirlenen etlerle
temas ettiriimemeli, i¢c organlar veya karkasta kalan i¢ organ parcalari tamamen ve mUmkin oldugunca
¢abuk uzaklastiriimalidir.

4.2.26 Hayvanlarin tesise geligsinden, nihai Uriinin elde edilmesine kadar gegen siiregte kritik kontrol
noktalari belirlenerek, her partide bu noktalarin denetlenmesi yapilmali ve bu faaliyetler kayit altina
alinmalidir.

4.2.27 Etlerin bulagsmasini 6nlemek lzere 6zellikle; islemlerin sirekli ilerlemesine izin verecek veya farkli
uretim gruplari arasindaki ayirimi saglayacak sekilde tesisin insasi gergeklestiriimelidir.

4.2.28 Acik etler ve paketlenmis etler ya ayni depoda farkli zamanlarda veya ayri depolarda muhafaza
edilmeli, nakliye sirasinda da temaslari engellenmelidir.

4.2.29 Et, nakliyeden 6nce 4°C’dan fazla olmayan sicaklik derecesine ulagsmali ve nakliye siiresince bu
sicaklikta kalmali kesimhaneden veya pargalama tesisinden hemen ayrilmali ve nakliye slresi 2 saatten
fazla olmamalidir.

4.2.30 Ambalajlama iglemlerinin yapildigi tesiste, gerekli malzemelerin hijyenik olarak depolanmasi icin ayri
oda duzenlenmelidir.

4.2.31 Ambalajlama malzemeleri ayri bir yerde, su, nem ve acik havadan etkilenmeyecek ve zeminle temas
etmeyecek sekilde depolanmalidir.

4.2.32 Ambalajlarin igine veya karkas bosluguna, higbir suretle sakatat konulmamalidir.

4.2.33 Kullanilacak ambalaj malzemeleri, yeni, temiz, saghga zararsiz, etin kalitesini bozmayacak vasifta
olmalidir.

4.2.34 Uriinler ambalajlara, el degmeden veya hijyenik kurallara uygun eldiven kullanilarak doldurulmali;
ambalaj Uzerindeki etiket bilgileri TS 4331‘e uygun olmali; Grinlin ambaldjsiz olarak piyasaya verilmesi
halinde, hayvanin kanat ucuna veya bacak kemiginin ilk bogumuna ambalgj lGzerindeki bilgilerin aynisini
intiva eden bandrol veya etiket konmalidir.

4.2.35 Tesiste mamul madde (retimi yapilmasi halinde; Uretilen Griniin 6zelligine uygun teknik donanima
sahip yeterli blyuklikte Uretim, ambaléjlama ve muhafaza odalari bulunmali; mamul maddelere katilan
yabanci madde ve katki maddelerinin depolanacagi ayri odalar bulunmali; ambaldjlanmis ve/veya
paketlenmis mamul maddeler ile ambaldjlanmamis mamul maddeler ayri odalarda muhafaza edilmeli;
ambalajlama malzemeleri hijyenik ve yeterince dayanikli olmali ve bir defa kullaniimahdir.

4.2.36 Tesiste, hastaliktan slpheli hayvan kesimi, saglkh hayvanlarin kesimi tamamlandiktan sonra
yapilmali ve bu kesimi miteakip, kesim salonu ve ekipmanlari (motorlar hari¢) temizlenmeli ve dezenfekte
edilmelidir. Suphelenilerek alikonulan etlerin sodutularak depolanmasi ile insan tiketimi i¢in uygun olmadigi
belirlenen etlerin depolanmasi igin kilitlenebilen ayri ayri imkanlara sahip olunmalidir.

4.2.37 Hayvanin 6lim sonrasi muayenesi tamamlanincaya kadar kesilen hayvanin pargalarinin hangi
karkasa ait oldugu tanimlanabilmelidir. Olim sonrasi muayenesi tamamlanmig olanlar dahil, diger karkas,
sakatat veya i¢ organlarla temas ettiriimemelidir.

4.2.38 Tesise gelen hayvanlarin alindigi yerlerin ve pazarlandidi yerlerin (hayvan yetistiricisi vb.) adresleri
ile hayvanlarin satin alinmasina dair belgeler ve kayitlar, istenildiginde sunulmak Uzere duzenli olarak
tutulmali ve muhafaza edilmelidir.

4.2.39 Karkasin siniflandiriimasi ve damgalanmasi TS 666, TS 667, TS 668, TS 669, TS 670, TS 671'e
gore yapilmaldir.
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4.3 Buyukbas hayvanlarla ilgili kurallar

4.3.1 Hayvanlarin kesim 6ncesi muayenesi titizlikle yapilmalidir. Bu muayenelerde yas tayini, gebelik, kesimi
yasak hastaliklar, bulasici hastaliklar ve atesli hastaliklar teshis edilmeli, hasta ve supheli hayvanlar
karantina odasina alinmali, gebelidin 1/3 Gnd doldurmus hayvanlarin kesimi reddedilmeli, mecburi kesime
tabi olanlar usuline uygun gerekli tedbirler alinarak kesime sevk edilmeli, mecburi kesilmesi gereken
hayvanlar derhal kesilmelidir.

4.3.2 Kesimhaneye getirilen hayvan kanama kancasinin g¢engelli tarafi sag arka ayak metatarsusundan
baglanarak tespit edilmeli, ¢cengelin bagl oldugu ving harekete gegiriimeli ve hayvanin sirt kismini havaya
kaldirip, bas asagi boyun kismini yere degecek duruma getiriimelidir. Hayvanin basinin kaymamasi igin,
boynu enseye dogru gerdirerek girtlak bdlgesinin meydana ¢ikmasini saglanmalidir.

4.3.3 Koridor — Platform usull kesim yapilacaksa, kesilecek hayvan, sevk koridorunun sonundaki platforma
getirilmeli, platformun son duvarinin Ustiinden basi bosluga uzatma durumuna aldiriimal ve bu duvardaki
yarim daire seklindeki oyuga boyun yerlestiriimelidir. Ustten ayni sekilde yarim daire oyuklu hareketli parca
indirilip mandalla kapatilip hayvanin boynunu geri gekemeyecegi bir cember igine sikistiriimali ve bdylece
ayaklari Gzerindeki hayvan boynunu uzatmis durumda kesime hazir hale getirilmelidir.

4.3.4 Gerektiginde bodazin kesilmesi isleminden 6nce, hayvanlar uygun teknikleri ile sersemletilerek de
kesime hazirlanabilir.

4.3.5 Kesime hazir duruma gelen hayvanin bogaz boélgesi (Larynx) yoklanarak, Larynx’in Trache ile birlestigi
yerden ve Larynx basta kalacak sekilde, keskin, diiz ve yeterli biiyiikliikte kesim bicagi ile, islami usullere
riayet edilerek, kuvvetlice bastirilarak vertebralara kadar butin doku ve damarlar kesilir. Bu asamada
cirpinmayi 6nleme veya daha hizli olabilme amagli, medulla oblangata ve medulla spinalisi tahrip etmek
yada kalbe zarar vermek kanin iyi akmasini Onleyici hareketler oldugundan bu hareketlere izin
verilmemelidir.

4.3.6 Bogazlama esnasinda, yemek borusu da (6zafagus) kesildiginden, akabilecek iskembe muhtevasi ile
karkas ve sakatatin kontamine edilmemesi igin gerekirse yemek borusunun kesik ucu baglanmali veya 6zel
kelepgeler kullanilarak sikilmalidir.

4.3.7 Bogazi kesilmig hayvan, kaldirma vinci vasitasiyla kanama konveyorine aktariimali hayvan kanama
konveyérinde ileri ¢cekilerek, 6lum olayi (¢irpinma reflekslerinin bitmesi) gergeklesene kadar bekletiimeli ve
bekletiime sonu yuzme hattina getirilmelidir.

4.3.8 Koridor — Platform sisteminde, platform tabanina yigilan gévdenin tabanin otomatik olarak egiimesi ile
60 — 70 cm asagidaki zemine kaymasi saglanir. Orada arka bacak bukagiliklarina takilan kelepgelerle askiya
alinir ve ylizim hattina aktarilir.

4.3.9 Yizim iglemi, yizim bicadi ve kesim salonundaki makarali ray, iskele, ving vb teknik yeterlilikler
dikkate alinarak yapilmali, ilk defa boynun iki yani, sonra bas ve sira ile ayaklar, kollar, kuyruk, karin ve
g6gus kisimlari yuzulmeli, en son deri gerdirilerek but, sagri, bel, omuz ve boyundan kurtarilarak yizim
tamamlanmalidir.

4.3.10 Derilerde kesik, yari kesik (ispire), yirtik, bigak yarasi, bigak yalamasi yapilmamali, deri, deri alti
bagdokusu boyunca ayrilmali, deride et, yag birakiimamali ve gbévde eti Uzerinde kesik ve yirtiklar
yapilmamali, et kirletimemeli, el ve bigak vb alet, edavat kirlendikge temizlenmelidir.

4.3.11 Basin yizimi islemine boynuz dibinden, iki boynuz arasinda deriye bir sak yapilarak baslanmali,
boynuzlarin dibinde deri pargasi kalmayacak sekilde, deri boynuzdan ayrilmal ve bu sak sad ya da sol
boynuz dibinden g6zun dis kenarindan dudaklarin birlestigi yere kadar indirilmeli, boynuz dibi deri, kulaklar
ve dudaklar deride kalmak lzere, ylzim islemi tamamlanarak bas derisi kelleden ve gévdeden ayriimalidir.
Boylece ylziilmesi tamamlanan bas, atlasla oksipital ekleminden kesilerek viicuttan uzaklastiriimahdir.

4.3.12 Derisi yiizilen basin boynuzlari, boynuz kesme makasi ya da boynuz testeresi vasitasiyla kesilmeli,

ardindan kelleler yikanip temizlenmek Uzere; kancali kelle arabalarina dizilip muayene edildikten sonra 0 °C
ila +3 °C’daki 6n sogutma odalarina alinmalidir. Fime dil Gretimi olmasi durumunda; diller bu béliimde, dile
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zarar vermeden kelleden ayrilip muayenesi yapildiktan sonra, gerekli triming ve temizligi yapilarak ayni
derecelerdeki 6n sogutma odalarina konulmalidir.

4.3.13 Arka ayaklarin yiizilmesinde, topuktan (Tuber Caleani) baglamak Uzere, ayadin arka ylziinden,
tirnagin deri ile birlestigi tirnak yataginin ékge kisminin ortasina ulasacak kadar deriye bir sak yapiimali, bu
saktan baslayarak bacak derisi yuzilmelidir. Bakanaklar ve art tirnak pagada birakilmaldir. Tarsal eklem
meydana ¢ikariimali, tarsal(asik) kemikler gdvdede kalmak (zere eklemin baglari tirnak bigag ile kesilirken
pagadan tutulmali ve agagiya dogru bastirilarak eklemin ayrilmasi saglanmali, daha sonra incik kemiginin 6n
kismi derisi yuzim( tamamlanarak paga deriden ayriimalidir.

4.3.14 On ayaklarin yiizimi igin 6ncelikle, mahmuzlar kesilmeli, tirnaklar deride kalmamak Uzere, tirnak
etrafinda, deriye dairevi bir sak yapilmali, tirnagin arka kismindan, her iki bakanak arasindan ve dairevi
saktan baslamak Uzere, bigak ucu ile bilek eklemi (Articulus Carpi) ardina kadar deri kesilmeli, eklemi gecer
gecmez, hafif dairevi bir sakla tam ortadan (Regio Antebrachii Medialise) devam eden deri saki, hafif 6n
tarafa egimli olarak yurutilmeli, Regio Sternalis’ in 6n tarafindan Linea Alba’ ya agilan sakla birlestiriimelidir.
Ayni sekilde 6bur ayaktaki deri saki da agilmal ve bu saklar esas olmak Uzere ylizmeye gegilmelidir. Kirig
kitlesi ile kemik arasina acilan yerden kiris tutularak derinin 6n kisminin ylUzimi tamamlanip eklem
baglantilari kesilerek paca deriden ayrilmaldir. Ayaklarin yizimu sirasinda ayakta deri ve deri Uzerinde de
kiris kalintilar1 birakilmamalidir.

4.3.15 Arka sag bacagindan kanama monorayina asili olarak gelen gdvdenin oncelikle bosta olan sol
pacasi alinmali, gévde sol bacak asil tendonundan tasima kancasina takilarak yukari kaldiriimahdir.

4.3.16 Her iki kolun i¢ ylzlerinden karin hattina (Linea Alba) acilan ensizyonlardan yiizllerek deri 6n
kollardan kurtariimali, 6n ve arka paga alindiktan sonra; anidsin hemen 6nidnden baslayarak erkekte
testislerin, disilerde memelerin ortasindan; karin, sternum ve boyun ortasi hattindan (Linea Alba) gececek ve
bodazlama yerinde bitirilecek sekilde deri kesilmelidir. Bu sakin yapilmasi esnasinda, bilhassa karin boglugu
kisminda; karin duvarinin kesilip i¢ organlara zarar verilmemesi icin, bigak ucunun son derece dikkatli
kullanilmasi gerekmektedir.

4.3.17 Rektumun ayriimasinda oncelikle rektum baglarindan uzaklastirilarak aniis serbest birakiimali, bu
esnada rektum ya da idrar kesesine bigak kagirilip bélgenin idrar ya da digki ile kontamine edilmemesine
dikkat edilmelidir. Ayrica rektumdan kaynaklanabilecek kontaminasyonlarin 6niine ge¢mek i¢in rektum 6zel
kelepcelerle baglanabilir. Bu islemin ardindan andsin kuyruk derisinden ayrildigi bélgeden ve kuyrugun alt
kismindan; 4 Uncl kuyruk omuruna kadar bir ensizyon yapilmali, kuyruk, ilk kuyruk omuru gévdede kalacak
sekilde, 1. ve 2. kuyruk omuru ekleminden kesilmeli, diger kuyruk omurlarini kapsayan kisim deride
kalmaldir.

4.3.18 Daha once orta hattindan saklanmis olan boyun derisi bigak kagiriimadan, sagli ve sollu olarak
aciimali, gerdanin kirlenmesini 6nlemek amaci ile boyun derisi sag ve sol tarafindan iki ucu gévdenin ense
kisminda birlestiriimelidir.

4.3.19 Her iki kolun ig yizlerinden Linea Alba ya agilan saklardan yiziilerek deri 6n kollardan kurtariimalidir.

4.3.20 Govdenin yizlilmesinde, gégls kismindan baglamak Uzere, daha dnce Linea alba hattindan agilan
sak Uzerinden deri kuvvetlice kavranip gerdirilerek, ucu sivri olmayan ve burnu dairevi bigak yardimiyla,
bigcak ylzl deri tarafinda ve deriye dik agiya yakin bir konumda, yukaridan asagiya dogru gévde uzunluguna
paralel yizim hareketleriyle, gévde ile deriye bigak kagiriimadan, sirta dogru derinin gévde ve gégusten
ayrilmasi saglanmalidir. Bu islem sagli ve sollu olarak tamamlanir. Derinin sadece karin ve gégus kismi
yuzilmeli, sirt kismina dokunulmamalidir.

4.3.21 Butlarin agilmasinda, Linea Alba iizerinde yapilmis olan sakin Ust baslangi¢ noktasi ile erkeklerde
scrotumun arkasi, disilerde de sakin Ust baslangi¢c noktasi ile memelerin arka noktasi arasindaki kismin
ortasindan bacaklarin arka i¢ ylizinden topuga (Tuber Calcani) kadar bir sak yapilmal, bu saklardan
kuvvetlice tutulup gerdirilerek gévde ve gégusin acilmasinda oldudu gibi deri sagli ve sollu olarak butlardan
ayrilmalidir.

4.3.22 Sagn, sirt ve boyunun ylziilmesinde, deri hafif gekme ve bigak darbeleri ile, kaburgalar ve omuzlarda

bulunan diger baglantilardan da kurtarilmali ve yalniz boyunla irtibatli kalan deri bicak yardimiyla, deri ve
kaslar zedelenmeden baglarindan ayrilarak gévdeden uzaklagmalidir.
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4.3.23 Deri ylizme makinasi ile derinin ylziilmesinde, gévde 6n ayaklarindan, zincirle tespit edilmeli, deri
yizme makinesinin deriyi asagidan yukariya ¢ekmesi halinde, 6n ayak derilerinden, yukaridan asagiya
cekmesi halinde arka ayak derilerinden deri ylzme makinesinin zincirlerine baglanarak makine
calistirilmahdir. Gévdenin her iki tarafindaki platformda bulunan kasaplarin hafif bigak hareketleriyle derinin
gOvdeden istenilen sekilde ayrilmasi saglanmalidir. Bu islemin ardindan derinin bagli oldugu zincir ¢ézalur
ve deri sut ya da arabalar ile derihaneye goénderilmelidir.

4.3.24 Karin bosluguna girmek igin 6ncelikle pelvisin 6n kenarindan baslamak tizere sak yapilmali ve bu sak
gogus kemigine(sternum) kadar uzatiimaldir. Pelvis boslugundan idrar kesesi, disilerde uterus ve memeler,
erkeklerde penis ve testisler ile inguinal bdlge ve kavram yaglari alinmali ve penisin ¢gikariimasi esnasinda
yapilacak triming, daha sonra ikinci bir triminge gerek kalmayacak sekilde yapilmalidir. Karin boslugu
(cavum abdominis); pelvisin 6n kenarindan baslanip, Linea alba takip edilerek daha 6nce kesilmis olan
sternum ile birlesecek sekilde kesilmeli ve bu kesim islemi esnasinda i¢ organlarin kesilerek zarar
goérmemesi icin gereken énlem alinmalidir. Rektumun(duz barsak) anisle baglantilari ve legen kemigi
tavanina bagl olan baglar(mesorektum baglar) dikkatlice, kesilerek ayrilmali, 6zafagus, rumen, reticulum,
omasum, abomasum, ince, kalin ve koér bagirsaklar, rectum baglarindan kurtarilip, delinmeden, yirtimadan
kopariimadan karin boslugundan disari ¢ikarilirken gémlek yaglari, pankreas ve dalak (lien) alindiktan sonra
sakatat tasima arabasi ya da sut ile iskembe ve bagirsak isleme odasina génderilmelidir. Diyaframa Uzerinde
kalmis bulunan karacider, diyaframanin karacigere bagl kisimlariyla birlikte kesilerek g¢ikartilirken,
uzaklastirilan safra kesesinin patlatiimamasina 6zen gosterilmeli ve halen gévde izerinde bulunan bdbrekler
yaglarindan ayrilarak kesilip alinmalidir.

4.3.25 Go6gus kafesinin agilmasi, boélgenin gorinimiinii bozmayacak sekilde, diiz bir hat boyunca,
yukaridan asagiya dogru sternum kesilerek ikiye ayriimali, bu islemin ardindan soluk borusu ve yemek
borusu, bigak yardimi ile etrafindaki baglantilarindan kurtarilmahdir.

4.3.26 Gogis boslugu organlarinin gikariimasi, karaciger cikarildiktan sonra diyaphrama tam ortadan,
yukaridan asagi dogru kesilerek genisletilmeli, kalp, trachea ile birlikte akciger, diyaframa baglanti kaslari ve
diyaframa gevresinde goévdeye bagl olan yaglar, nefes borusu, boyun ve goégis kafesi girisindeki baglar
govdede kalmayacak sekilde kesilerek disari alinmalidir. Disari alinma sirasinda akciger ve kalbin
zedelenmemesine, Ozellikle kalp kesesinin delinmemesine ve yirtiimamasina dikkat edilmelidir. Bu islemin
ardindan kalp ile akciger ayrilarak muayene edilmek tizere muayene arabasina birakilmalidir.

4.3.27 Hayvanin kesiminden i¢ organlarin gikarilmasinin tamamlanmasina kadar gegen sire, kesinlikle 30
dakikayl gegcmemelidir.

4.3.28 Etin kalitesini ve dayanikliligi artirmak amaciyla kesilen hayvanlarin yiizme, i¢ organlarin gikariimasi
vb islemler aski tizerinde gerceklestirilerek kanin tamamen akmasi saglanmalidir.

4.3.29 Karkasin ayrilmasi iglemi, arka ayaklarindan monorayda asili olan karkas gerdiriimeli, balta, satir
veya testere ile pelvisin symphsis pelvinasindan baglanarak sakrumun, canalis verebralisin ve processus
spinalislerin tam ortasindan olmak Uzere yukaridan asagiya dogru columna vertebralis kesilerek karkas
simetrik olarak ikiye ayriimalidir. Balta kullanilan kesimlerde; ayirma islemine, sakrum ve symphsis
pelvinanin ortasindan baslanmali, processus spinalisler sajda ya da solda kalacak sekilde kesilerek karkas
ayirma islemi tamamlanmalidir. Bu isleme baslamadan 6nce, ayirma isleminin dizgln bir hat (zerinde
gerceklestiriimesi ve bolgedeki kas gruplarinin zarar gérmemesi igin karkasin sirt kismindan yukaridan
asagiya dogru keskin bir bicak yardimi ile kesim yolu belirlenmelidir. ikiye bélme sirasinda, her bacak asma
kirisinden ayri ayri ¢gengele asiimis olmali, bélme sirasinda bu gengellerin ters istikamette hareket etmeleri
saglanmali, kesme aracinin sikisip kalmasi énlenmelidir. Testerenin zarar gérmemesini, kesim esnasinda
olugan et ve kemik talaslarin uzaklastiriimasini ve rahat bir kesim yapilmasini saglamak amaci ile gévde
ayirma testeresi su sistemini g¢alisir durumda olmalidir. Ceyrekleme iglemi yapilacaksa (genellikle
ceyrekleme dinlenme ve sodutma igleminden sonra yapilir) her yarim gévde 11. ve 12. omur ile 11. ve 12.
kaburga arasindan arka ve 6n ceyrege ayrilmali, bunu yaparken, arka ¢ceyrek ¢engele asili oldugundan, 6n
ceyrek omurgaya yakin olmak kaydiyla 10. ve 11. kaburgalar arasindan gegirilen bir ¢cengele askiya
alinmalidir.

4.3.30 Karkas ayirma islemi tamamlandiktan sonra karkas Uzerinde bulunan; iri damarlar, ligamentum
nidcha, goérinen lenf yumrulari, omurilik (medulla spinalis), olmasi halinde ekimotik kisimlar, nokra
(hypoderma bovis), 6dem, apse, nekrotik doku, deri kalintilari vb olugsumlar, bogaz ve boyun bdlgesinde
kanla bulagmis ve kararmis kisimlar, yizim ve bélme hatasi olarak gévde Uzerinde sallanip kalmis pargalar

12



ICS 67.120.10 TURK STANDARDI TASARISI tst 5273/Revizyon

karkastan uzaklastirilarak triming arabasina atiimali, bu islem yapilirken karkasin saglam dokularina zarar
vermemeye ve karkasin genel goruntusini bozmamaya azami 6zen gosterilmelidir.

4.3.31 Kesilen her hayvana ayni numaralari taglyan bes parcali etiket takilmali, bu pargalardan biri basa, biri
deriye, biri i¢ organlarin konuldugu kiivete veya arabaya konulmali, iki etiket ise yarim gévdelere takilmalidir.

4.3.32 Cengele asili yarim govdeler muayenenin yapilacagdi yere getirilip gerekli yerlerin muayenesi
yapilmali, yenilmesi sakincall olan, sarta tabi teshisi konulan veya supheli olan gdévdeler, gerektiginde i¢
organ ve bas Uzerinde yapilan muayene sonugclariyla da karsilastirilmak Uzere ayrilmali, saglam govdeler ise
hatta ilerletiimelidir. Veteriner hekim tarafindan bas, paca, akciger, ylrek, deri, karaciger, dalak, bobrek,
mide, iskembe ve barsaklar alt st edilerek tek tek elle yoklanarak, goézle incelenerek bas, karaciger, ylrek
ve gerek gorilen diger organlar ve lenf yumrulari tzerinde kesit ve sak yapilarak muayene edilmelidir. Bu
muayene ile gévde muayenesinde bulunan sonuglar karsilastirilarak kesin sonuca varilmalidir. Teshisi
mimkin olmayan slUpheli vakalarda marazi madde veya numune alinarak laboratuvara gdénderilmeli ve
oradan gelen sonuca gore karar verilmelidir. Yenilmesi sakincali olan gévde ve organlar mevzuatina uygun
sekilde imha edilmeli veya renderinge gonderilerek degerlendirilmelidir. Sarta tabi gévdeler hakkinda ilgili
mevzuat hukimleri uygulanmalidir.

4.3.33 Sicak tarti uygulamasindan dnce, ganak yaglari, inguinal bolge yaglari, kavram yaglari, bobrekler ve
bébrek yagdlar, fitik yaglari ile salkim yaglari tamamen alinip yikandiktan sonra, sogutulmak lzere, yag
arabalari ile 0°C ila +3°C’daki soguk muhafaza odalarina gonderilmeli, karkasin genel goérintisind
bozmamak, bilhassa bobrek yaglari alinirken hassas caligilarak, bonfileye zarar vermemek icin azami 6zen
gosterilmelidir. Ayrica kavram yagdlari alinirken, kavram kasinin butinliguni bozmadan bdlgenin saginda,
solunda, i¢inde ve diginda bulunan yaglar alinmaldir.

4.3.34 Karkas, canli viicut sicakliginin bir kismini kesimden hazirlama tamamlanincaya kadar kaybetmis
olmakla beraber yine de sicak oldugundan karkaslar uygun ortamda yaklasik 3 saat tutularak sogumasi ve
sathinda su kaybiyla koruyucu ince bir kabuk tabakasi meydana gelmesi saglanmalidir.

4.3.35 Hazirlanmasi tamamlanmis karkaslar, taze olarak degerlendirilecekse, taze et olgunlastirma ve
muhafaza yerlerine, sogutulacaksa et Uzerinde yodunlasmayi dnleyecek yeterli hava sirkllasyonu saglanan
sogutma deposuna, dondurulacaksa 6n sogutmayi muteakip sok tineli veya odalarinda dondurulduktan
sonra donmus muhafaza deposuna alinmalidir.

4.3.36 Muayenesi tamamlanip yaglari alinan yarim karkaslar bir araya getirilerek, 6demeye ve randiman
hesabina esas olacak kilonun belirlenmesi igin tarti monorayina cekilip, tartimi yapilip, kanca firesi de
dusuldUkten sonra karkas Uzerine tarti etiketi yapistirlmalidir. Butin gévdenin agirhdini bulmak i¢in o
gOvdeye ait yarim ve geyrek govdeler birlikte tartiimalidir.

4.3.37 Tartimlar sicak yapiliyorsa gévde yikanmadan, soduk yapiliyorsa gévde yikanip sogumasi igin
bekletildikten sonra yapilmalidir.

4.3.38 Tartim islemi biten karkaslar, karkas yikama boliimiine getirilmeli, burada ilik ve basingh su kullanilp,
karkaslarin her yeri iyice yikanarak 0°C ila +4°C’daki 6n sodutma depolarina sevk edilmelidir. Karkasin
temizlenmesi islemi, buharla ¢alisan 6zel sistemler kullanilarak da yapilabilir.

4.3.39 Tartim islemleri kayit altina alindiktan sonra karkaslarin yikama islemine gegilmeli, yikama iglemi
tartimdan Once yapilan isletmelerde tartim kilosundan belirlenen miktar kadar su firesi distlmelidir.

4.3.40 Karkas ylkandiktan sonra asili olarak bir slire bekletiimeli, govde sicakligi ve ylkama sonucu
meydana gelen islaklik giderildikten sonra her parca TS 666, TS 667, TS 668, TS 669, TS 670 ve TS 671’e
uygun sekilde damgalanmalidir.

4.3.41 Muayenesi tamamlanan ve tliketime uygun olduguna karar verilen i¢ organlar (karacider, akciger,
yurek, iskembe, dalak, bagirsak ve i¢ yaglar), temizligi yapilmak Uzere temizlik odalarina alinmali, karaciger
temizlenirken Gzerindeki safra kesesi patlatiimadan kesilip atilmali ya da konsantre safra Uretimi oldugunda
icerigi bir kap icinde toplanmali, temizligi tamamlandiktan sonra c¢engelli sakatat arabalarina asilmalidir.
Yurek kesilip kani bosaltildiktan sonra, akciger ve dalak ise oldugu gibi iyice yikanarak sakatat arabalarina
asilimalidir ve soguk depolara barsaklar, duedonumun abomasum ile birlestigi yerden kesilip bagdirsak isleme
bolimiine génderilmelidir. iskembelerin bagdirsaktan ayrilip igerigi bosaltildiktan sonra reticulum, rumen,
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omasum ve abomasum birbirinden ayriimali, ardindan rumen ve reticulum, bol su ile kaba temizligi yapilarak
iskembe temizleme ve isleme bolimine gonderilmelidir. Omasum ve abomasum ise uretimde kullanilacaksa
rumen ve reticulumda oldugu gibi temizlenerek, rumen ve reticulum ile birlikte iskembe isleme bdlimune
gonderilmelidir.

4.3.42 Sarta tabi sigirlarin kesimleri igin uygulanacak iglem sirasi normal sigirlarin kesiminde oldugu gibidir.
Ancak bu hayvanlar sartli kesime tabi olmalari nedeniyle normal sidirlarin kesimine ilaveten, yurdrlikteki ilgili
mevzuatta belirtildigi islemlere tabi tutulmalidir.

4.3.43 Kesim sirasinda olusan artik maddeler (kan, triming artiklari, vb) imha edilmek {izere kesimhaneden
uzaklastiriimalidir.

4.4 Kiglikbas hayvanlarla ilgili kurallar

4.4.1 Hayvanlar partiler halinde, birbirine karigtirlmadan kesim yerine getiriimeli, teker teker tutularak sag
arka ayak tirnag1 ekleminden makarali kancalarina takilmali ve makara kismi, elevatore takilarak koyunun
kanama monorayina tasinmasi saglanmalidir. Burada uygun bir seviyeye bas asagi kaldirilan hayvanin basi
¢ceneden tutulup enseye dogru itilerek boyun gerdirilmelidir.

4.4.2 Boyun gerdirilerek kesime hazir duruma gelen bolge (Larynx) yoklanarak; Larynx’in Trache ile birlestigi
yerden ve Larynx basta kalmak (izere; islami usullere uygun sekilde keskin bir kesim bigagi ile kuvvetlice
bastirilarak vertebralara kadar kesilmeli, medulla oblangata ve medulla spinalise zarar veriimemeli, kan
akimini énleyici hareketlerden kacginiimalidir. Bogazlama islemine sirasi ile devam edilerek hayvanlar
kanama hattinda siralanir. Cirpinma bittikten sonra bas, ilkk omurla(Atlas) kafatasinin birlestigi eklemden
kesilerek ayrilmaldir.

4.4.3 Yizim iglemini kolaylastirmak, deri ve gévde bltiinliglne zarar vermemek ve deri ile kas arasindaki
bag dokunun gevsemesi icin ¢irpinma hareketleri sonlanmis olan gévdeler sisirme boéliumine getirilmeli,
burada; sisirme sisteminin ucundaki kanil hayvanin kasik bélgesinden (Regio inguinalis) deri altina (deri ile
kas arasindaki bodlgeye) yatay olarak sokulup, kompresér vb makine ile derinin patlatimamasina dikkat
edilerek ve havanin bitin vicuda yeterince yayildigi anlasildidinda sisirme islemi tamamlanmalidir. Sisirme
islemi igin oncelikle kasik bdlgesi tercih edilmekle birlikte; kuyruk alti, 6n ve arka incik bolgeleri de tercih
edilebilir. Deriye zarar verilmemesi i¢in bu bolgeler disinda kalan yerler tercih edilmemelidir.

4.4.4 Kigikbas hayvanin ylzilmesine kuyruktan baslanir, sonra arka ayaklara gegilmeli, paga kesilerek
govde cengellere asma kirisinden asilmali, arka bacak ve butlar yizilmeli, sonra sira ile 6n pargalar
kesilmeli 6n kollar, boyun, karin ve gdgdus bdlgeleri yuzulmelidir. En son olarak deri, sagri, bel, omuz ve
boyundan kurtarilarak yizim tamamlanmaldir. Kuyruk altinin agma, Kuyruk altinin ylnsiz derisi ile kuyruk
Ustintin yinlG kisminin birlestidi hattin 2 cm kadar kilsiz bdlgesi tarafinin igcinden, her iki taraftan yarimsar
daire seklinde ve kuyruk yagina zarar vermeden deriye sak yapilmalidir. Deride yad birakmamaya 6zen
gOstererek ylzme bigcagi, yumruk, bas parmak yardimiyla elle tutulacak kadar ayrildiktan sonra siyrilarak
alinmalidir.

4.4.5 Arka sol paganin alinmasi igin kuyrukta agilan saklarin soldakinin ucundan baslayip, bacagin ic
yuzinden Tarsal eklemin oldugu yere kadar bir sak yapilmali, Tarsal kemigi (asik kemigi) govdede kalacak
sekilde, paca derili olarak tirnak bigagi ile kesilerek gévdeden ayrilmalidir. Sonra bacak derisi yizim ¢izgisi
boyunca sagriya kadar yizilmelidir. Bu iglem her iki bacakta da tamamlanmalidir.

4.4.6 Kuyruk kapaginin ve butlarin yiizilmesi igin kuyruk derisi daha 6nce agilan saklardan baslanarak
deride yag birakilmadan, kuyruk ile gévdenin birlestigi bdlgeye kadar ylzulmeli, devaminda sad ve sol
budunda yuzimu tamamlanmalidir.

4.4.7 Kuyruk ucunun ve kuyrugun dorsal kisminin yizilmesi igin kuyruk ucu sagdli ve sollu agilarak deride
yag birakilmadan kuyrugun gévde ile birlestigi yere kadar ylGzilmelidir. Bu islemin kolay yapilabilmesi igin
kuyruk bir kanca ile kaldirilarak bacaga tespit edilmelidir.

4.4.8 Kuyrugu, sol budu ile sag budu yizilmlis ve sol pagasi alinmig gévde kanama kancasindan
kurtariimali, sol ayak asil tendonunudan konveydr kancasina takilmali, bosta kalan sag ayaktan, sol ayakta
belirtildigi gibi sag paca ayrildiktan sonra sag ayak asil tendonundan konveyor kancasina takilarak aktarma
islemi tamamlanmalidir.
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4.4.9 Karin ve gogis derisinin yarilmasi igin antsin hemen o6niinden bagslayarak erkekte testislerin
ortasindan, disilerde memelerin ortasindan; karin, sternum ve boyun ortasi (Linea Alba) hattindan gececek
ve bogazlama yerinde bitirilecek sekilde deri kesilmeli, bu sakin yapilmasi esnasinda bilhassa karin boslugu
kisminda; karin duvarinin kesilip i¢ organlara zarar verilmemesi igin bigak ucunun son derece dikkatli
kullanilmahdir. Bu saktan sonra iki tarafli olarak evvela gati bélgesi (Regio pubis), sonra kasik boélgesi (Regio
inguinalis) ytzulmelidir.

4.4.10 On pagcalarin alinmasi, boyun ve kollarin yizilmesi igin her iki kolun carpal ekleminin i¢ yiizlerinden
Linea Alba ya agilan saklardan ylzulerek deri 6n kollardan kurtarilip art pagalarda oldugu gibi 6n pacgalarda
alindiktan sonra boyun derisi sagll sollu olarak enseye kadar ylUzllmeli ve 6n kol omuza kadar deriden
kurtariimalidir.

4.4.11 Yanlarin yizilmesi girtlagin agilmasi igin daha 6nceden kol, but ve boyun ylziimleri tamamlanan
goévdenin karin bdlgesi; derinin kolaylikla ¢ekilip siyrilabilecedi bir hatta kadar sagh sollu, deride gévdeye ait
yag ve kas dokulari birakilmadan ve deriye zarar veriimeden bigcak ve kismen el marifetiyle sirta dodru
yuzilmelidir.

4.4.12 Boynun agilmasi igin boyun derisi, yliziim gizgisi boyunca sagli sollu yizilerek kurtariimali, gégis
kemiginin dibinden girtlaga kadar 6zafagus (yemek borusu) ve trachea (soluk borusu), sternum ve
bogazlama hatti boyunca bigak ile etrafindaki baglantilarindan kesilerek serbest hale getirilmelidir.

4.4.13 Karnin en gerisinden baslanarak karin ve gégus derisi bel ve sirta kadar yizilmelidir.

4.4.14 Rektumun alinmasi igin 6ncelikle rektum baglarindan ayrilarak anls serbest birakilmali, bu esnada
rektum ya da idrar kesesine bigak kagirilmadan bdlgenin idrar ya da digki ile kontamine edilmemesine dikkat
edilmelidir.

4.4.15 Govdeye sadece sirt ve ense bolgesinden bagi kalan deri, deri alma bélimiinde, hayvanin sirtindan,
yukaridan asagiya dogru, bir elle gekilirken diger elle de deride yag ve bag doku kalmamasi i¢in el ayasi bas
parmak veya yumruk ile bastirilarak ve gerektiginde bigak kullanilarak gévdeden ayrilmali ve derihaneye
gonderilmelidir.

4.4.16 Ozellikle kuzu, oglak veya geng kiiglikbas hayvan kesimlerinde, arka bacaklar ve kuyrugu normal
yuzimde oldugu gibi yuzuldikten sonra deriye verilebilecek zarari en aza indirmek igin yapilan tulum
¢cikarma islemi, derinin bitinliglind bozmadan, el manipllasyonlari ile deri delinmeden, yirtiimadan,
Uzerinde et ve yag birakiimadan yapiimalidir.

4.4.17 Deri sirttan ayrildiktan sonra disilerde memeler, erkeklerde testisler ile penis kesilerek gévdeden
ayrilmalidir. Ayirma sirasinda karkasa, sut, kolostrum vb sivilarin bulastiriimasi édnlenmelidir.

4.4.18 Derisi ylzilen hayvanlar, pelvisin kenarindan baslayip Linea alba boyunca bigak olmayan el ile i¢
organlara bastirip karin duvarindan uzaklastirildiktan sonra, bigcagin keskin yizi disa gelecek sekilde
sternuma kadar bir sak yapilarak karin boélgesi agilmahldir. Agilan karin boslugundan (cavum abdominis ), ilk
once pelvis boslugunda bulunan idrar kesesi (vesica Urinalis), disilerde uterus ve Urogenital kalintilar disar
alinmali, ardindan gomlek yadi (omentum), alinarak yag arabalarina birakilmalidir. Bu islemin ardindan
sindirim sistemi organlari (6zafagus, rumen, reticulum, omasum, abomasum, ince, kalin ve kor bagirsaklar,
rectum), rectumdan baslayip asagdi dogru c¢ekilerek disari alinmali, pankreas ve iskembe Uzerinde bulunan
dalak ayriimaldir.

4.4.19 Bagirsaklar ile iskembe; duedonum ve abomasumun birlestigi yerden kesilip ayrildiktan sonra
bagirsaklar, bagirsak isleme boélimine iskembe ise i¢i bosaltilip kaba temizligi yapiimak tzere ilgili bélime
gonderilmelidir.

4.4.20 Diyaframa, govdede kas baglantisi (pars muscularis) kalmayacak sekilde karacigerin serbest
kenarlari boyunca kesilip, karin ve gégus boslugunda kalan yurek, akciger ve karaciger, trachea ile birlikte
takim halinde disar alinarak bir kiivete konmali veya nefes borusunda girtlak yakinlarinda yapilan bir
yariktan ¢engele asili sekilde muayene bolumine getiriimelidir.

4.4.21 Sakatat ve i¢ organlar gikarildiktan sonra; goriinen lenf yumrulari, olmasi halinde ekimotik kisimlar,
O0dem, apse, nekrotik doku, deri kalintilari vb olusumlar gévdeden uzaklastirilarak triming arabasina atilirken,
karkasin saglam dokularina zarar vermemeye ve karkasin genel gorintlsini bozmamaya azami 6zen
gOsterilmelidir.
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4.4.22 Karkas, sakatat ve derinin muayenesi bliylikbas hayvanlarda oldugu gibi yapilmaldir.

4.4.23 Bas bir bigak yardimi ile gévdeden ayrilip, varsa boynuzlari kesilip, yikandiktan sonra, sakatat
arabalarina konularak 0°C ila +3°C’daki 6n sogutma depolarina ulastiriimahdir.

4.4.24 Yikamaya gecilmeden 6nce ganak yaglari, kavram yaglari ile bobrekler ayrildiktan sonra bdbrek
yaglari; yag arabalarina alinip temizlenerek 6n sogutma depolarina génderilmelidir.

4.4.25 istifleme sirasinda islem kolayligi saglamasi amaciyla; kiiglikbas hayvanlarin én ayak bilek ekleminin
hemen Uzerinden; Ol¢uli ve iki ucu baglanarak hazirlanmis ipler ile, ayaklar dirsek eklemleri kapatilarak
boyun kenarlarina gelecek sekilde ense boélgesinde tespit edilebilir.

4.4.26 Karkaslar monoray kancalarindan gikarilip, art ayak asil tendolarindan birlestirilerek gok kancali
koyun aski arabasinin her bir kancasina bir karkas asilmak suretiyle aktarma islemi yapilabilir.

4.4.27 Kigikbas hayvanlarin karkaslari genel olarak boliinmez ancak 6zel sartlar altinda yarim karkasa
veya butln karkasin 6n yarim, arka yarim seklindeki boliinmesi mimkindudr. Bu halde bir karkasin hangi
omurlar arasindan béliinecegi talep sartlarina baghdir.

4.4.28 Aski arabalarina alinan karkaslar; tartim monorayina gekilip tartildiktan sonra, dnceden belirlenip
arabalar Uzerine yazilmis olan araba agirliklari tartim kilosundan dusulip, édeme ve randiman hesabina
esas olacak agirlik belirlenerek, adeti ile birlikte kayit altina alinmalidir. Yikama islemi tartimdan 6nce yapilan
isletmelerde su firesi dustrilmelidir.

4.4.29 Karkasin tartiminda birden fazla govde birlikte tartilabilir, her gévdenin adirigi ve randimani siri
veya grup Uzerinde ortalama olarak bulunabilir.

4.4.30 Damga, karkas bltlinse damga c¢izgisi boyunca viicudun yalniz bir tarafina, govde bolinmisse her
parcaya ayri ayri vurulmahdir.

4.4.31 Tartim islemi biten karkaslar, karkas yikama bolimune getirilmeli, burada ilik ve basingh su kullanilp,
karkaslarin her yeri iyice yikanarak 0°C ila +4°C’daki 6n sogutma depolarina sevk edilmelidir.

4.4.32 On sogutma deposunda bir gece dinlendirilip sogutulmus karkaslarin Gizerindeki kuyruklar, karkasta
kuyruk yagi kalmayacak sekilde kesilerek alinmali, intiya¢ dogrultusunda kuyruklar; satisa, Uretime, soklama
tineline ya da soguk muhafaza odalarina génderilmelidir.

4.4.33 Muayenesi tamamlanan ve tliketime uygun olduguna karar verilen i¢ organlar (karacider, akciger,
yurek, iskembe, dalak, bagirsak ve i¢ yadlar), temizligi yapilmak Uzere temizlik odalarina alinmalidir.
Karaciger temizlenirken Uzerindeki safra kesesi patlatiimadan kesilip atilmali ya da konsantre safra tretimi
oldugunda icerigi bir kap icinde toplanmali temizligi tamamlandiktan sonra ¢engelli sakatat arabalarina
asiimaldir.

Yurek kesilip kani bosaltildiktan sonra, akciger ve dalak ise oldudu gibi iyice yikanarak sakatat arabalarina
asilir ve soguk depolara goénderilmelidir. Barsaklar, duedonumun abomasum ile birlestigi yerden kesilip
bagirsak isleme bélimiine génderilmelidir. iskembelerin bagirsaktan ayrilip igerigi bosaltildiktan sonra
reticulum, rumen, omasum ve abomasum birbirinden ayrilmali, ardindan rumen ve reticulum, bol su ile kaba
temizligi yapilarak iskembe temizleme ve isleme boélimine gdénderilmelidir. Omasum ve abomasum ise
uretimde kullanilacaksa rumen ve reticulumda oldugu gibi temizlenerek, rumen ve reticulum ile birlikte
iskembe igleme bolimine génderilmelidir.

5 Cesitli hukumler

5.1 Sahibi veya isletmecileri bu standarda uygun olarak gahstirdiklarini beyan ettikleri tesis igin,
istenildiginde bu standarda uygunluk beyannamesi vermek ve gostermek mecburiyetindedir. Bu
beyannamede s6z konusu hizmetlerin Madde 4’ deki genel kurallara uygun oldugunu belirtmeleri gerekir.

Not - Bu standardda yer almayan hususlarda “Turk Gida Kodeksi”, “Gida Hijyeni Yénetmeligi” ve “Hayvansal

Gidalar Ozel Hijyen Kurallari Yénetmeligi® hiikiimlerine gore islem yapilir.
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Yararlanilan kaynaklar

- 27.12.2012 tarih ve 28155 sayili Resmi Gazete'de yayimlanan Hayvansal Gidalar Ozel Hijyen Kurallari
Yonetmeligi.

- 27.12.2012 tarih ve sayili Resmi Gazete’'de yayimlanan Gida Hijyeni Yénetmeligi.

- 12.09.2012 tarih ve 37 no’lu EBK Kesim Yo6netmeligi.

- 852/2004, 853/2004 ve 854/2004 sayili AB direktifleri.

- 05.12.2012 tarihli ve 28488 sayili Resmi Gazetede yayimlanan Tirk Gida Kodeksi Et ve Et Uriinleri
Tebligi, Teblig No: 2012/74.

- ARSLAN, A., Et Muayenesi ve Et Urlinleri Teknolojisi, Elazig, 2002.

- DAVIES, A., BOARD, R., Microbiology of Meat and Poultry, 1998.

- Glzel I. 1994 Kantali Etleri Pazarlamasi ile ilgili Uluslararasi Standardlar.

- Poultry Science 1992, Animal Agriculture Series.
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